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No. 141] NEW DELHI,  WEDNESDAY,  MAY  1,  2019/VAISAKHA  11,  1941 � वा� वा� वा� वा� � य� � य� � य� � य और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� या और प
रवार क� याण म�ंालय ण म�ंालय ण म�ंालय ण म�ंालय     ((((भारतीय खा	 सरु�ा और मानक �ािधकरणभारतीय खा	 सरु�ा और मानक �ािधकरणभारतीय खा	 सरु�ा और मानक �ािधकरणभारतीय खा	 सरु�ा और मानक �ािधकरण))))    अिधसूचना अिधसूचना अिधसूचना अिधसूचना     नई �द� ली, 1 मई, 2019 फा. सं. � ट�फा. सं. � ट�फा. सं. � ट�फा. सं. � ट�डड�/एमडड�/एमडड�/एमडड�/एम    एंड एमपी/अिधसचूना (04)/एंड एमपी/अिधसचूना (04)/एंड एमपी/अिधसचूना (04)/एंड एमपी/अिधसचूना (04)/एफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आईएफ.एस.एस.ए.आई----2019201920192019....————खा� सरु�ा और मानक (खा� उ�पाद मानक और खा� सहयो�य) िविनयम, 2011 का और संशोधन करने के िलए कितपय िविनयम� का, िज  ह! भारतीय खा� सुर�ा और मानक "ािधकरण का, के $ीय सरकार के पूव' अनुमोदन स,े खा� सरु�ा और मानक अिधिनयम, 2006 (2006 का 34) क) धारा 16 के साथ प-ठत धारा 92 क) उपधारा (2) के खंड (ङ) 0ारा "द1 शि3य� का "योग करते 5ए बनाने का "7ताव ह,ै िन9िलिखत "ा:प उन सभी <ि3य� क) जानकारी के िलए, िजनके उससे "भािवत होने क) संभावना ह,ै उ> त अिधिनयम क) धारा 92 क) उपधारा (1) क) अपे�ानुसार "कािशत �कया जाता ह ैऔर यह सूचना दी जाती ह ै�क उ3 "ा:प िविनयम� पर उस तारीख स,े िजसको उस राजपB क) "ितया,ं िजसम! यह अिधसूचना "कािशत क) जाती ह,ै जनता को उपलCध करा दी जाती हD, तीस �दन क) अविध क) समािE के पFात् िवचार �कया जाएगा;  आ�ेप या सुझाव, य�द कोई ह�, मJुय काय'कारी अिधकारी, भारतीय खा� सुर�ा और मानक "ािधकरण, खा� और ओषिध "शासन भवन, कोटला रोड, नई �द� ली-110002 को या खा� "ािधकरण के ईमेल पते regulation@fssai.gov.in पर भेजे जा सक! गे;   उ> त "ा:प िविनयम� के सबंंध म! �कसी <ि3 से इस "कार िविनOद'P अविध क) समािE स ेपूव' "ाE आ�ेप� और सुझाव� पर खा� "ािधकरण 0ारा िवचार �कया जाएगा । �ा�प�ा�प�ा�प�ा�प    िविनयम िविनयम िविनयम िविनयम     1....            इन िविनयम� को खा� सुर�ा और मानक (खा� उ� पाद मानक और खा� सहयो� य) संशोधन िविनयम, 2019 कहा जा सकता ह ै।  2.  खा� सुर�ा और मानक (खा� उ� पाद मानक और खा� सहयो� य) िविनयम, 2011 म!, िविनयम 2.1 म!,   (क) “दSु ध के िलए मानक” से संबंिधत उप िविनयम 2.1.2 म!, 



2   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] (I) ‘िववरण’ से संबंिधत मद 1 म!, उप-मद (ग) के पT चात िनU निलिखत उप-मद को अंतः7थािपत �कया जाएगा, अथा'त:- “(घ) अ� प दSु धशक' रा अथवा दSु धशक' रा स ेमु> त दSु ध – िववरण िववरण िववरण िववरण - अ� प दSु धशक' रा अथवा दSु धशक' रा से म>ु त दSु ध स ेता� पय' उपयु'> त उप-मद (क), (ख) और (ग) म! िविनOद'X ट दSु ध के �कसी भी "कार से तैयार �कए गए उ� पाद से ह,ै  िजसम! एजंायम 0ारा हाईZोिलिसस अथवा �कसी अ  य उपयु> त "�[या के मा\ यम से दSु धशक' रा क) माBा को पया'] त :प से कम �कया गया ह।ै  िन_म'ित के िलए "योग म! लायी गई  दSु ध क) वसा और एसएनएफ क) माBा मद 2 क) उप-मद (ख) के अंतग'त तािलका म! संबंिधत  संघटक के अनु:प होगी।  यह उ� पाद पाT चरीकृत, > वथन, जीवाणुनाशन अथवा अित उa च ताप पर उचा-रत हो सकता ह ैऔर िनU निलिखत अपे�ाb के अनु:प होगा :- (i) “अ� प दSु धशक' रायु> त दSु ध” म! 1%  से कम दSु धशक' रा  होगी; और  (ii) “दSु धशक' रा से मु> त दSु ध”  म!  0.01%  से कम  दSु धशक' रा होगी । (II) ‘लेबcलंग’ स ेसंबंिधत मद 6 म! उप-मद (क) म!, िनU निलिखत मद को अ तः7थािपत जाएगा, अथा'त, - (iii) अ� प दSु धशक' रा अथवा दSु धशक' रामु> त दSु ध  के मामले म!, उ� पाद का नाम  अ� प दSु धशक' रा अथवा दSु धशक' राम>ु त…………………………दSु ध होगा, िजसम! -र> त 7 थान को उससे संबंिधत दSु ध  के नाम से भरा जाएगा िजस दSु ध से यह तैयार �कया गया हो। (ख)  पनीर और पनीर उ� पाद� के िलए मानक से संबंिधत उप-िविनयम 2.1.17 म!, मद 1 म!, उप-मद (क) म! िनU निलिखत उप-मद को जोड़ा जाएगा: -        (कथ) मोजारेला चीज़ अंराईप ड चीज़ ह,ै जो दSु ध को गैर-पश ुमूल के उपयु> त �कg वक हािनरिहत दSु धाU ल  उ� प  न करने वाले बै> टी-रया के संवध'न के साथ जमाने अथवा "� य� अU लीकरण 0ारा "ा] त �कया जाता ह।ै इसक) संरचना दही कण� के िबना  मुलायम लचकदार होती ह ैऔर इसका रंग करीब-करीब T वते होता ह।ै  मोजारेला आ$'ता क) अ� प माBा से यु> त िबना िछ$� के एक समांगी ठोस/अध' ठोस पनीर होता ह ैऔर कत'न के िलए उपयु> त होता ह।ै मोजारेला को  “पा7 ता �फलाटा” "सं7 करण 0ारा बनाया जाता ह ैिजसके अंतग'त उपयु> त pH मान वाली दही को गम' �कया जाता ह,ै दही के मलुायम और गांठ� से मु> त होने तक फ! टा जाता ह ैऔर नU य बनाया जाता ह।ै गम' म! ही दही को काटा जाता ह ैऔर ढलवां बनाया जाता ह,ै त� पT चात शीतलन 0ारा ठोस �कया जाता ह।ै (ग)  कोलो7 kम  और कोलो7 kम उ� पाद� के िलए मानक से संबंिधत उप-िविनयम 2.1.23 के पT चात, िनU निलिखत को जोड़ा जाएगा, अथा'त, -  “2.1.24 डयेरी परिमएट पाउडर के िलए मानक यह मानक इस उप िविनयम क)  मद 1 म! यथा प-रभािषत डयेरी परिमएट पाउडर पर लागू होता ह।ै 1*  1. िववरण – क)  “डेयरी परिमएट  पाउडर” शुX क दSु ध उ� पाद होते हD िजसक) िवशेषता यह होती ह ै�क उसम! दSु धशक' रा क) उa च माBा होती ह:ै  1) परिमएmस से िन_म'त �कया जाता ह,ै िज  ह! िझ� ली िन7 यंदन के "योग के मा\ यम से और n यावहा-रकता क) सीमा तक, दSु ध, छाछं, [)म और/अथवा  मीठा मoा और/अथवा इसी "कार क) कa ची सामिpय� से दSु ध वसा और दSु ध "ोटीन, न �क दSु धशक' रा, हटाकर  "ा] त �कया जाता ह,ै   और/अथवा  2) अ  य "सं7 करण तकनीक� से "ा] त �कया जाता ह ैिजसम!, उ  हq  कa ची सामिpय�, जो  (क) के अंतग'त दी गई सूची म! िनOद'X ट हD, से दSु ध वसा और दSु ध "ोटीन,  न �क दSु धशक' रा, का िनवारण सिU मिलत ह ैऔर इसक) प-रिणित एक ऐसे अिंतम उ� पाद के :प म! होती ह ै िजसके संघटक वही होते हD जो  मद 2(ग) म!  िविनOद'X ट हD। * इस मानक को दSु ध अथवा दSु ध उ� पाद�  और उX मा उपचार� क) प-रभाषा, डेयरी शC दावली के "योग के िलए �दशा-िनदtश, अणुपोषक� आ�द से संबंिधत जेने-रक "ावधान� के संदभ' म! दSु ध और दSु ध उ� पाद� के िलए साधारण मानक स ेसंबंिधत उप-िविनयम 2.1.1 के साथ पढ़ा जाए। 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 3 ख)  “छांछ परिमएट पाउडर”  डेयरी परिमएट पाउडर ह ैिजसे छांछ परिमएट स ेबनाया जाता ह।ै  छांछ परिमएट,   छांछ से "ोटीन, न �क दSु धशक' रा, के िनवारण से "ा] त क) जाती ह।ै ग) “दSु ध परिमएट पाउडर” डेयरी परिमएट पाउडर ह ै िजसका िनमा'ण दSु ध परिमएट से �कया जाता ह।ै  2. अिनवाय' सघंठन और गुणव� ता कारक –  क) कa ची सामpी  
i) डयेरी परिमएट पाउडर : दSु ध परिमएट, छाछं परिमएट, [)म परिमएट , मीठा मuा परिमएट और/अथवा इसी "कार के दSु धशक' रा  से यु> त दSु ध उ� पाद  
ii) छांछ परिमएट पाउडर : छांछ परिमएट 
iii) दSु ध परिमएट पाउडर : दSु ध परिमएट  ख) अनुमत संघटक [)7 टालाइ� ड-पूव' उ� पाद� के िविनमा'ण म! सीड ले> टोज ग) संघटक  मानद� ड डयेरी परिमएट पाउडर छाछं परिमएट पाउडर द	ु ध परिमएट पाउडर (1) (2) (3) (4)    द	ु धशक रा,  जलहीन*,   � यूनतम, % (m/m)   76.0%  76.0%  76.0%  अिधकतम  नाइ�ोजन, (m/m)   1.1% 1.1% 0.8% द	ु ध वसा,  अिधकतम,  %  (m/m)   1.5% 1.5% 1.5% राख,  अिधकतम,  (m/m)   14.0% 12.0% 12.0% आ�ता** ,  अिधकतम,  % (m/m)   5.0% 5.0% 5.0% संत� त अणु  अिधकतम  िड� क ख  िड� क ख  िड� क ख   *य�िप, उ� पाद� म! जलहीन दSु धशक' रा और दSु धशक' रा मोनोहाइZटे दोन� ही सिU मिलत हो सकते हD, तथािप, दSु धशक' रा  क) माBा को जलहीन दSु धशक' रा के vप म! n य> त �कया जाता ह।ै  दSु धशक' रा मोनोहाइZेट के 100 भाग� म! 95 भाग जलहीन दSु धशक' रा होती ह।ै **आ$'ता क) माBा म! दSु धशक' रा के [)7 टालाइज!शन का जल सिU मिलत नहq होता ह।ै  3.   खा� सहयो� य: (क)  इन मानक� के अंतग'त आने वाल ेडयेरी परिमएट पाउडर� के िलए खा� सहयो� य का उपयोग अनुमत नहq ह।ै (ख) अa छी िविनमा'ण पwितय� क) दशाb के अंतग'त सरुि�त और  उपयु> त "सं7 करण साधन� का उपयोग �कया जाना चािहए।  इनम! "�[या द�ता जैसे फल> स दर�  म! सुधार करने के िलए pH को प-रवत'न करने वाले और 



4   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] उ� पाद xोत म! दगुyध को रोकने वाले  पदाथ' (हाइZो> लो-रक एिसड, कैि� शयम हाइZो> साइड, पोटेिशयम हाइZो> साइड और सोिडयम हाइZो> साइड) सिU मिलत ह�गे। 4.  7 वa छता –  उ� पाद इन िविनयम� के प-रिशX ट ‘ख’ म! दSु ध पाउडर के िलए िविनOद'X ट सूz म जैिव�क अपे�ाb के अनु:प ह�गे।  5.  लेबcलंग –  (क) मद 2 क) उप मद (ग) म! संघटक के अनुसार, खा� का नाम “दSु धशक' रा-समृw िव"ोटीिनत …………………………………………परिमएट पाउडर” होगा, जहां  खाली 7 थान को शC द डयेरी, दSु ध अथवा छांछ, जो उ� पाद के 7 व:प के िलए उपयु> त हो, से भरा जाएगा।”  पवन अpवाल, मुJ य काय'कारी अिधकारी [िव}ापन-III/4/असा./26/19]    
ट� प
ट� प
ट� प
ट� पणीणीणीणी    :::: मलू िविनयम भारत के राजपB म! अिधसूचना संJ या फा. स.ं 2-15015/30/2010, �दनांक 1 अग7 त, 2011 0ारा "कािशत �कए गए थे और उनका बाद म! िनU निलिखत अिधसचूनाb 0ारा संशोधन 5आ था: i. फा. स.ं 4/15015/30/2011, �दनाकं 7 जून, 2013; ii. फा. स.ं P. 15014/1/2011-पी.एफ.ए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 27 जून, 2013; iii. फा. स.ं 5/15015/30/2012, �दनाकं 12 जुलाई, 2013; iv. फा. स.ं  P. 15025/262/2013-PA/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 5 �दसंबर, 2014; v. फा. स.ं  1-83F/Sci. Pan- नो-ट�फकेशन/एफ.एस.एस.ए.आई-2012, �दनांक 17 फरवरी, 2015; vi. फा. स.ं  4/15015/30/2011, �दनांक 4 अग7 त, 2015; vii. फा. स.ं  P.15025/264/13-पीए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनाकं 4 नवंबर, 2015; viii. फा. स.ं  P. 15025/263/13-पीए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 4 नवंबर, 2015; ix. फा. स.ं  P. 15025/261-पीए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनाकं 13 नवंबर, 2015; x. फा. स.ं  P. 15025/208/2013-पीए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 13 नवंबर, 2015; xi. फा. स.ं  7/15015/30/2012, �दनांक 13 नवंबर, 2015; xii. फा. सं.  1-10(1)/7 टDड~स'/एस पी ( �फश एंड �फशरीज "ोड> mस)/एफ.एस.एस.ए.आई-2013, �दनांक  11 जनवरी, 2016; xiii. फा. सं.  3-16/7 पेसीफाइड फू~स/नो-ट�फकेशन (फूड एिड-टn ज)/एफ.एस.एस.ए.आई-2014, �दनांक  3 मई, 2016; xiv. फा. स.ं  15-03/ए  फ./एफ.एस.एस.ए.आई/2014, �दनाकं 14 जून, 2016; xv. फा. स.ं  3-14F/नो-ट�फकेशन (  यूkा7 यू-टक� स)/एफ.एस.एस.ए.आई-2013, �दनांक 13 जुलाई, 2016; xvi. फा. स.ं  1-12/ 7 टDड~स'/एसप (7 वीmस, क  फे> शनरी)/एफ.एस.एस.ए.आई-2015, �दनांक 15 जुलाई, 2016; xvii. फा. स.ं  1-120(1)/7 टDड~स'/इररेिडएशन/एफ.एस.एस.ए.आई-2015, �दनांक 23 अग7 त, 2016; xviii. फा. स.ं 11/09/Reg/हाम�नाइजेशन/2014, �दनाकं 5 िसतंबर, 2016; xix. फा. स.ं 7 टDड~स'/सीपीएल> य.ूसीपी/ईएम/एफ.एस.एस.ए.आई-2015, �दनांक 14 िसतंबर, 2016; xx. फा. स.ं 11/12 Reg/"ोप/एफ.एस.एस.ए.आई-2016, �दनांक 10 अ> टूबर, 2016; 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 5 xxi. फा. स.ं 1-110(2)/एसपी(बायोलोिजकल हजैाड')/एफ.एस.एस.ए.आई/2010, �दनाकं 10 अ> टूबर, 2016; xxii. फा. स.ं 7 टDड~स'/SP (वाटर एंड बीवरेज)/नो-ट�फकेशन(2)/एफ.एस.एस.ए.आई-2016, �दनांक  25 अ> टूबर, 2016; xxiii. फा. स.ं 1-11(1)/7 टDड~स'/SP (वाटर एंड बीवरेज)/एफ.एस.एस.ए.आई-2015, �दनांक 15 नवंबर, 2016; xxiv. फा. स.ं P.15025/93/2011-पी.एफ.ए/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 2 �दसंबर, 2016; xxv. फा. स.ं P. 15025/6/2004-PFS/एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 29 �दसंबर, 2016; xxvi. फा. स.ं 7 टDड~स'/O&F/नो-ट�फकेशन(1)/एफ.एस.एस.ए.आई-2016, �दनांक 31 जनवरी, 2017; xxvii. फा. स.ं 1-12/7 टDड~स'/2012-एफ.एस.एस.ए.आई, �दनांक 13 फरवरी, 2017; xxviii. फा. स.ं 1-10(7)/7 टDड~स'/एसपी (म� 7 य और म� 7 य उ� पाद)/एफ.एस.एस.ए.आई-2013, �दनांक  13 फरवरी, 2017;  xxix. फा. सं. 7 टDड~स'/एससीएसएसएंडएच/नो-ट�फकेशन(02)/एफ.एस.एस.ए.आई-2016, �दनाकं 15 मई, 2017;  xxx. फा. स.ं 7 टDड~स'/03/नो-ट�फकेशन(एलएस)/एफ.एस.एस.ए.आई-2017, �दनांक 19 जनू, 2017 ।  
 

MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(Food Safety and Standards Authority of India) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 1st May, 2019. 

F. No. Stds/M&MP/Notification(04)/FSSAI-2019.—The draft regulations further to amend the 

Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, which the Food 

Safety and Standards Authority of India proposes to make with previous approval of the Central Government, 

in exercise of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of  section 92 read with section 16 of the 

Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 2006) is hereby published as required under sub-section (1) of 

section 92 of the said Act for the information of all persons likely to be affected thereby, and notice is hereby 

given that the said draft regulations shall be taken into consideration after the expiry of the period of thirty 

days from the date on which copies of the Gazette in which this notification is published are made available to 

the public; 

Objections or suggestions, if any, may be addressed to the Chief Executive Officer, Food Safety and 

Standards Authority of India, FDA Bhawan, Kotla Road, New Delhi- 110002 or may be sent by e-mail at 

regulation@fssai.gov.in;  

Objections or suggestions which may be received with respect to the said draft regulations within the 

period specified above shall be considered by the Food Safety and Standards Authority of India. 

Draft Regulations 

1. These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food 

Additives) Amendment Regulations, 2019.  

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, in 

regulation 2.1,  

 (A) In sub-regulation 2.1.2 relating to “Standard for Milk”,  

 (I) in item 1 relating to ‘Description’, after sub-item (c), the following sub-item shall be inserted, 

namely,- 

“(d) Low Lactose or Lactose free milk.- 
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Description.- Low Lactose or Lactose free milk means the product prepared from any type 

of milk specified in sub-item (a), (b) and (c) above, in which, lactose content has been 

reduced significantly through hydrolysis by enzymatic or any other appropriate process. 

The fat and SNF content of milk used for preparation shall conform to the respective 

composition given in table under sub-item (b) of item 2. The  product may be subjected to 

pasteurization, boiling, sterilisation or ultra-high temperature and shall conform with the 

following requirements:-  

(i) “Low lactose milk” shall have less than 1% lactose; and 

(ii) “Lactose free milk” shall have less than 0.01% lactose. 

(II) in sub-item (a) in item 6 relating to ‘Labelling’, the following item shall be inserted, namely,- 

(iii) In case of low lactose or lactose free milk, the name of the product may be Low Lactose or 

Lactose Free......................milk, wherein the blank will be filled by the name of the 

respective milk from which it is prepared. 

(B)  in sub-regulation 2.1.17 related to Standard for Cheese and Cheese Products, in item 1, in sub-item 

(a)  the following sub-item shall be inserted, namely:- 

(aq)   Mozzarella cheese is unripened cheese obtained by coagulating milk with cultures of harmless 

lactic acid producing bacteria, suitable enzymes of non-animal origin or by direct acidification. 

It has a smooth elastic structure without curd granules and has a near white colour. 

Mozzarella with low moisture content is a firm/semi-hard homogeneous cheese without holes 

and is suitable for shredding. Mozzarella is made by “pasta filata” processing, which consists of 

heating curd of a suitable pH value kneading and stretching until the curd is smooth and free 

from lumps. Still warm, the curd is cut and moulded, then firmed by cooling.  

(C )  after sub-regulation 2.1.23 related to Standards for Colostrum and Colostrum Products, the 

following shall be inserted, namely,- 

“2.1.24  Standards for Dairy Permeate Powders 

This Standard applies to Dairy Permeate Powder as defined in item 1 of this sub regulation. 
1∗ 

1. Description.- 

A) “Dairy permeate powders” are dried milk products characterized by a high content of lactose: 

1) manufactured from permeates which are obtained by removing, through the use of 

membrane filtration, and to the extent practical, milk fat and milk protein, but not lactose, 

from milk, whey, cream and/or sweet buttermilk, and/or from similar raw materials, and/or 

2) Obtained by other processing techniques involving removal of milk fat and milk 

protein, but not lactose, from the same raw materials listed under (a) and resulting in an 

end-product with the same composition as specified in item 2(c). 

B) “Whey permeate powder” is the dairy permeate powder manufactured from whey permeate. 

Whey permeate is obtained by removing whey protein, but not lactose, from whey. 

C) “Milk permeate powder” is the dairy permeate powder manufactured from milk permeate. 

2.  Essential composition and quality factors.- 

 a)  Raw materials 

(i)  Dairy permeate powders: Milk permeate, whey permeate, cream permeate, sweet 

buttermilk permeate and/or similar lactose-containing milk products 

(ii)  Whey permeate powder: Whey permeate 

                                                
∗ 

This standard should be read along with sub-regulation 2.1.1 relating to General Standard for Milk and Milk 

Products with reference to the generic provisions pertaining to definitions of milk or milk products and heat 

treatments, guidelines for use of dairy terms, addition of micronutrients, etc. 
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(iii)  Milk permeate powder: Milk permeate 

(b)  Permitted ingredients 

 Seed lactose in the manufacture of pre-crystallized products. 

(c)  Composition 

Parameters Dairy permeate 

powder 

Whey permeate 

powder 

Milk permeate 

powder 

(1) (2) (3) (4) 

Lactose, anhydrous*, 

minimum, %, (m/m) 
76.0% 76.0% 76.0% 

Maximum nitrogen, 

(m/m) 

1.1% 1.1% 0.8% 

Milk Fat, maximum,  %, 

(m/m) 

1.5% 1.5% 1.5% 

Ash, Maximum,(m/m) 14.0% 12.0% 12.0% 

Moisture**, maximum, 

%, (m/m) 

5.0% 5.0% 5.0% 

Scorched particles, 

maximum 

Disc B Disc B Disc B 

 

 

* Although the products may contain both anhydrous lactose and lactose monohydrate, the 

lactose content is expressed as anhydrous lactose. 100 parts of lactose monohydrate contains 95 

parts of anhydrous lactose. 

** The moisture content does not include the water of crystallization of the lactose. 

3.    Food Additives.- 

 (a) The use of food additives is not permitted for dairy permeate powders covered   by this 

standards.  

 (b) Safe and suitable processing aids may be used under condition of good manufacturing 

practices. These may also including substances (hydrochloric acid, calcium hydroxide, potassium 

hydroxide and sodium hydroxide) changing the pH to improve process efficiency such as flux 

rates and preventing fouling in product streams.  

4.     Hygiene.- 

  The products shall conform to the microbiological requirements specified for milk 

powders in Appendix ‘B’ of these regulations.  

5.    Labelling.- 

(a) According to the composition in sub-item (c) of item 2, the name of the food shall be 

“lactose-rich deproteinized ……………… permeate powder” where the blank may be filled with 

the term dairy, milk or whey, as appropriate to the nature of the product.”. 

PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

[ADVT.-III/4/Exty./26/19] 

Note : The principal regulations were published in the Gazette of India, Extraordinary vide notification 

number F. No. 2-15015/30/2010, dated the 1st August, 2011 and subsequently amended vide 

notification numbers: 

(i) F. No. 4/15015/30/2011, dated the 7
th
 June, 2013; 

(ii) F. No. P.15014/1/2011-PFA/FSSAI, dated the 27th June, 2013;  

(iii) F. No. 5/15015/30/2012, dated the 12th July, 2013; 
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(iv) F. No. P.15025/262/13-PA/FSSAI, dated the 5th December, 2014; 

(v) F. No. 1-83F/Sci-Pan-Noti/FSSAI-2012, dated the 17
th

 February, 2015; 

(vi) F. No. 4/15015/30/2011, dated the 4
th
 August, 2015; 

(vii)    F. No P. 15025/263/13-PA/FSSAI, dated the 4th November, 2015; 

(viii)   F. No. P.15025/264/13-PA/FSSAI, dated the 4
th
 November, 2015; 

(ix)     F. No. 7/15015/30/2012, dated the 13
th
 November, 2015; 

(x)      F. No. P.15025/208/2013-PA/FSSAI, dated the 13th November, 2015; 

(xi)     F. No P.15025/261/2013-PA/FSSAI, dated the 13th November, 2015;  

(xii)  F. No.1-10(1)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the  

11th January, 2016; 

(xiii)  No. 3-16/ Specified Foods/Notification (Food Additive)/FSSAI-2014, dated the 3rd May, 

2016;  

(xiv)   F. No. 15-03/Enf/FSSAI/2014, dated the 14th June, 2016; 

(xv)    No. 3-14F/Notification (Nutraceuticals) /FSSAI-2013, dated the 13th July, 2016; 

(xvi)  F. No. 1-12/Standards/SP (Sweets, Confectionery)/FSSAI-2015, dated the 15
th
 July, 2016; 

(xvii)  F. No. 1-120(1)/Standards/Irradiation/FSSAI-2015, dated the 23rd August, 2016; 

(xviii)  F. No.  11 - 09/ Reg/Harmoniztn// 2014  dated the 5th September 2016; 

(xix)    Stds/CPLQ.CP/EM/FSSAI-2015, dated the 14
th
 September, 2016; 

(xx)     F. No.11/12/Reg/Prop/FSSAI-2016, dated the 10th October, 2016; 

(xxi)  F. No. 1-110(2)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated the 10th October, 2016; 

(xxii)  F. No. Stds/SP (Water & Beverages)/Notif (2)/FSSAI-2016, dated the 25
th
 October, 2016; 

(xxiii)  F. No. 1-11(1)/Standards/SP(Water & Beverages)/FSSAI-2015, dated the 15th November, 

2016; 

(xxiv)  F. No. P.15025/93/2011-PFA/FSSAI, dated the 2
nd

 December, 2016;  

(xxv)  F. No. P.15025/6/2004-PFS/FSSAI, dated the 29th December, 2016; 

(xxvi)  F. No. Stds/O&F/Notification(1)/FSSAI-2016, dated the 31st January, 2017; 

(xxvii) F. No. 1-12/Standards/2012-FSSAI, dated the 13
th
 February, 2017; 

(xxviii)  F. No.1-10(7)/Standards/SP (Fish & Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated the 

 13th February, 2017; 

(xxix)  F. No. Stds /SCSS&H/ Notification (02)/FSSAI-2016, dated the 15
th
 May, 2017; and 

(xxx)  F. No. Stds/03/Notification (LS)/FSSAI-2017, dated the 19
th
 June, 2017. 
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