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No.  236] NEW DELHI,  TUESDAY,  JULY 9,  2019/ASHADHA  18,  1941 � वा� वा� वा� वा� � य� � य� � य� � य    औरऔरऔरऔर    प�रवारप�रवारप�रवारप�रवार    क� याक� याक� याक� याणणणण    म�ंालयम�ंालयम�ंालयम�ंालय    ((((भारतीयभारतीयभारतीयभारतीय    खा�खा�खा�खा�    सुर�ासुर�ासुर�ासुर�ा    औरऔरऔरऔर    मानकमानकमानकमानक    �ािधकरण�ािधकरण�ािधकरण�ािधकरण))))    अिधसूचनाअिधसूचनाअिधसूचनाअिधसूचना    नई �द� ली, 5 जुलाई,  2019     फा.फा.फा.फा.संसंसंसं....एसटीडीएसएसटीडीएसएसटीडीएसएसटीडीएस////एफ़एफ़एफ़एफ़    एंडएंडएंडएंड    वीपीवीपीवीपीवीपी////अिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूनाअिधसचूना(07)/(07)/(07)/(07)/एफ़एसएसएआईएफ़एसएसएआईएफ़एसएसएआईएफ़एसएसएआई----2018.2018.2018.2018.————खा	 सुरा और मानक (खा	 उ�पाद मानक और खा	 सहयो�य) संशोधन िविनयम, 2018 का �ा�प खा	 सरुा और मानक अिधिनयम, 2006 (2006 का 34) क� धारा 92 क� उपधारा (1) क� अपेानुसार भारत के राजप�, असाधारण, भाग 3, खंड 4 म� भारतीय खा	 सुरा और मानक �ािधकरण क� अिधसूचना सं. फ़ा॰सं॰ एसटीडीएस/एफ़ एंड वीपी/अिधसूचना(07)/एफ़एसएसएआई-2018, तारीख 22 जून, 2018 #ारा �कािशत �कया गया था िजसम� उन &ि'य( से िजनके उससे �भािवत होने क� सभंावना थी उस तारीख से िजसको  उ' अिधसूचना को अंत,व-. करने  वाले  राजप� क� �ितयां जनता को उपल/ध करा  दी गय1 थी, तीस �दन( क� अविध क� समाि2 के पूव- आेप और सुझाव आमंि�त �कए गए थ े;   और, उ'  राजप� क� �ितयां जनता को 5 जुलाई, 2018 को उपल/ध करा दी गई थ1; और भारतीय खा	 सुरा और मानक �ािधकरण #ारा उ' �ा�प िविनयम( के संबंध म� जनता से �ा2 आेप( और सुझाव( पर िवचार कर िलया गया था;  अतः अब, भारतीय खा	 सुरा और मानक �ािधकरण, उ' अिधिनयम क� धारा 92 क� उपधारा (2) के खंड (ङ) #ारा �द8 शि'य( का �योग करते 9ए, खा	 सुरा और मानक (खा	 उ�पाद मानक और खा	 सहयो�य) िविनयम, 2011  का और संशोधन करने के िलए िन:िलिखत िव िनयम बनाती ह,ै अथा-त् :-          



2   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] िविनयमिविनयमिविनयमिविनयम    1. (1) इन िविनयम( का संि2 नाम खा	 सुरा और मानक (खा	 उ� पाद मानक और खा	 सहयो�य) दसूरा संशोधन िविनयम, 2019 ह।ै  (2) ये राजप� म� इनके �काशन क� तारीख को �व8 ह(गे और खा	 कारोबार चालक को जुलाई 1, 2020 से इन िविनयम( के सभी उपबंध( का अनुपालन करना होगा।  2.  खा	 सुरा और मानक (खा	 उ�पा्द मानक और खा	 सहयो�य) िविनयम, 2011 म�,-       (1) “फल और स/जी उ�पाद” िविनयम 2.3 म�, -  (क)  उप-िविनयम 2.3.51 म�, खंड (1) के उप-खंड (ड़) के Aथान पर िन:िलिखत उप-खंड को रखा जाएगा, अथा-त्: -  “ (ड़) नाBरयल के पानी, मा�टोडEAFीन और सोिडयम केिसनेट को डाला जा सकता ह।ै उ�पाद म� िवशेष रंग, सुवास और उ�पाद( क� गंध होगी। यह एक कंटेनर म� समुिचत रीित से ताप हमHBटक �प से मुहरबंद होने से पहले या उसके बाद, #ारा संसािधत �कया जाये, िजससे खराब होने से बचाया जा सके। ”  (ख) उप-िविनयम 2.3.52 म�, (i) खंड (1) के उप-खंड (ड़) के Aथान पर िन:िलिखत उप-खंड रखा जाएगा, अथा-त्: -  “(ड़) नाBरयल पानी, मा�टोडEAFीन और सोिडयम केिसनेट डाला जा सकता ह।ै उ�पाद म� िवशेष रंग, सुवास और उ�पाद( क� गंध होगी। यह एक कंटेनर म� समुिचत रीित से ताप हमHBटक �प से मुहरबंद होने से पहले या उसके बाद, गमI #ारा संसािधत �कया जाये, िजससे खराब होने से बचाया जा सके।” (2)  नमक, गम- मसाले, मसाले और संबिJधत उ�पाद, िविनयम 2.9 म�,-  (क) उप-िविनयम 2.9.34 के पKात, िन:िलिखत उप-िविनयम अंत: Aथािपत �कया जाएगा, अथा-त:- “2.9.35 “2.9.35 “2.9.35 “2.9.35 सखूासखूासखूासखूा    औ�रगैनोऔ�रगैनोऔ�रगैनोऔ�रगैनो        (1). सLपूण- सूखा औBरगैनो से औBरइगेनम वंश, �जाितयां और उप-�जाितयां, औBरगेनम मेजोरना के िसवाय, लैिमयासी (लैिबयाटा) पBरवार से संबंिधत पि8यां अिभ�ेत है। सूखी पि8य( का रंग ह�का भूरा रंग से औिलव हरा रंग होगा। यह पीले या भरेू रंग के प8े, धूल और सPूम कण( से मु' होगा। इसम� िवशेषता गंध और Aवाद होगा। यह फंफंूदी और अJय बाQAवाद से म'ु होगा. यह जीिवत और मतृ क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो�क खुली आँख( स ेदखेे जा सके से म'ु होगा।       यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा: T. सं.  िवशेषताए ँ अपेाएँ  1. आदता-,अंश U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 12.0 2. बाQ वनAपित पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम) 3.0 3. बाहरी पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 0.2 4. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.0 5. वाVपशील तेल, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 1.8 �प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण::::    i i i i बा�बा�बा�बा�    वन�पितवन�पितवन�पितवन�पित    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�    –––– वह पौधा िजससे उ�पाद उ�पY होता ह,ै सहयु' वनAपित पदाथ-।  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 3 ii ii ii ii बाहरीबाहरीबाहरीबाहरी    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�---- से ऐसा कोई भी द\ृय आपि8जनक बाQ अिभ]ेय पदाथ- या सामWी अिभ�ेत ह ̂जो �ाय�कत: मसाले के पौधे के �ाकृितक घटक( से सहयु' नह1 होती ह;ै जैसे छड़ी, प�थर और अJय सामाWी।  (2). सूखासूखासूखासूखा    औ�रगैनोऔ�रगैनोऔ�रगैनोऔ�रगैनो    चूण�चूण�चूण�चूण� से औBरइगेनम वंश, �जाितय( और उप-�जाितय(, औBरगेनम मेजोरना को छोड़कर, लैिमयासी (लैिबयाटा) पBरवार से संबंिधत पि8य( को पीसकर �ा2 �कया गया चूण- अिभ�ेत ह।ै इसम� गंध और सुवास के लण ह(गे। यह फंफंूदी और अJय बाQसुवास से मु' होगा। यह जीिवत और मतृ क�ट(, मो�ड, क�ट टुकड़े और नa आंख( को �दखाई दनेे वाले कंृतक �दषूण से मु' होगा । यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो�क नa आँख( से दखेे जा सके से म'ु होगा।       यह िन:िलिखत अपेाS के भी अनु�प होगा: T. सं. लण अपेाएँ 1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 12.0 2. अLल अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.0 3. वाVपशील तेल मा�ा, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 1.5  2.9.36 2.9.36 2.9.36 2.9.36 िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#    यायायाया    औ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएस        (1) (1) (1) (1) िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#    यायायाया    औ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएस से िपम�ट( डाइओइका (एल.) मेर-. शुVक एवं साबुत बेरी अिभ�ेत ह।ै यह रंग म� गहरा भरूा होगा। इसम� चार मसाल( लdग, दालचीनी, जायफल और काली िमच- का एक िमिeत सुवास होगा। यह �कसी भी बाQ Aवाद या गंध िजसम� िवकृतगंिधता या फफंूदीपन शािमल ह,ै से मु' होगा। यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो नa आँख( से देखे जा सके स,े मु' होगा।       यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा: ''''....    संससंंसं....    िवशषेताएँिवशषेताएँिवशषेताएँिवशषेताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 12.0 2. बाQ वनAपित पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम) 1.0 3. टूटी 9ई बेBरयाँ, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.0 4. बाहरी त�व, U&मान के अनुसार �ितशत म�, शुVक आधार पर (अिधकतम) 0.2 5. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 1.0 6. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 2.0 �प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण::::    i बा�बा�बा�बा�    वन�पितवन�पितवन�पितवन�पित    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ� – वह पौधा िजससे उ�पाद उ�पY होता ह ैसहयु' वनAपित पदाथ-।  ii बाहरीबाहरीबाहरीबाहरी    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�---- से ऐसा कोई भी द\ृय आपि8जनक बाQ अिभ]ेय पदाथ- या सामWी अिभ�ेत ह ̂जो �ाय�कत: मसाले के पौधे के �ाकृितक घटक( से सहयु' नह1 होती ह;ै जैसे छड़ी, प�थर और अJय सामाWी।    



4   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] (2) (2) (2) (2) िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#िपम!ट#    यायायाया    औ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएसऔ��पाईएस    चूण�चूण�चूण�चूण� से िपम�ट( डाइओइका (एल॰) मेर-॰ क� शुVक बेBरय( को पीसकर अिभ�ा2 चूण- से अिभ�ेत ह।ै यह सजातीय गहरे भूरे रंग के चूण- के �प म� होगा। इसम� चार मसाल( - लdग, दालचीनी, जायफल और काली िमच- का एक िमिeत सुवास होगा। यह �कसी भी बाQ Aवाद या गंध िजसम� िवकृतगंिधता या फफंूदीपन शािमल ह,ै स े मु' होगा। यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो नa आँख( स ेदखेे जा सकते ह,̂ से म'ु होगा।       यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा: ''''....    संससंंसं....    िवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 12.0 2. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 1.0 3. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 1.0 4. शुVक आधार पर अवाVपशील ईथर िनVकष-ण, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम) 8.5 5. अपBरVकृत रेशा, U&मान के अनुसार �ितशत म�, शुVक आधार पर (अिधकतम) 27.5  2.9.37 2.9.37 2.9.37 2.9.37 शु.कशु.कशु.कशु.क    लॉरेललॉरेललॉरेललॉरेल    यायायाया    शु.क जयप�शु.क जयप�शु.क जयप�शु.क जयप�    (1). (1). (1). (1). शु.कशु.कशु.कशु.क    लॉरेललॉरेललॉरेललॉरेल    यायायाया    साबुत शु.क जयप�साबुत शु.क जयप�साबुत शु.क जयप�साबुत शु.क जयप� का अथ- लौरस नोिबिलस एल॰ वृ क� शुVक प8ी अिभ�ेत ह।ै  जयप� दीघा-कार और लघु पेटीओल के साथ शीष- पर नुक�ली होती ह।ै प8ा नरम, सतह पर चमकदार और नीचे मंद होता ह।ै इसम� सुखद, �बल और कोमल गंध होगी जो प8ी को कुचलने पर दढ़ृता से उ�पY होती ह।ै इसम� लिणक सुवास होगा। यह �कसी भी बाQ गंध, िवशेष �प से फफंूदीपन से, मु' होगा । यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो नa आँख( से दखेे जा सके स,े मु' होगा। यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा: ''''....    संसंसंसं....    िवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 8.0 2. बाQ वनAपित पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम) 2.0 3. बाहरी त�व, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम)) 0.2 4. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.0 5. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 1.0  �प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण::::    i i i i बा�बा�बा�बा�    वन�पितवन�पितवन�पितवन�पित    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�    –––– वह पौधा िजससे उ�पाद उ�पY होता ह ैसहयु' वनAपित पदाथ-।  



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 5 ii ii ii ii बाहरीबाहरीबाहरीबाहरी    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ� – से ऐसा कोई भी द\ृय आपि8जनक बाQ अिभ]ेय पदाथ- या सामWी अिभ�ेत ह ैजो �ाय�कत: मसाले के पौधे के �ाकृितक घटक( जैसे छड़ी, प�थर आ�द स ेसहयु' नह1 होती ह।ै  (2). शुVक लॉरेल या जयप� चूण- स ेलौरस नोिबिलस एल॰ पेड़ क� शुVक प8ी को पीसकर �ा2 चूण- अिभ�ेत ह।ै इसम� सुखद, �बल और कोमल गंध होगी जो प8ी को कुचलने पर दढ़ृता से उ�पY होती ह।ै इसम� लाििणक सुवास होगा। यह �कसी भी बाQ गंध िवशषे �प से फफंूदीपन, स ेमु' होगा। यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो�क नa आँख( से दखेे जा सके से म'ु होगा।  यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा: '॰'॰'॰'॰    सं॰सं॰सं॰सं॰    िवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 8.0 2. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.0 3. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 0.8 4. अपBरVकृत रेशा, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 30.0  2.9.38 2.9.38 2.9.38 2.9.38 शुि.कतशुि.कतशुि.कतशुि.कत    पुदीनापुदीनापुदीनापुदीना    शुिVकत पुदीने से मेJथा Aपीकटा िलनेयस िसन॰/मJेथा िवरीिडस िलनेयस क� शिुVकत प8े या टूटी 9ई या कुचली 9ई पि8यां ह।ै इसम� िविश. गंध और सुवास होगा और यह फफंूदीपन और अJय बाQ सुवास( से मु' होगा। यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो�क नa आँख( से दखेे जा सके से मु' होगा। यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा:  '॰'॰'॰'॰    सं॰सं॰सं॰सं॰    िवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 13.0 2. बाहरी पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम)) 1.0 3. बाQ वनAपित पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत म�, (अिधकतम) 3.0 4. कुल भAम, U&मान #ारा �ितशत म�, शुVक आधार पर (अिधकतम) 12.0 5. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 2.5 6. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 0.5 �प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण::::    i i i i बाहरीबाहरीबाहरीबाहरी    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�- से ऐसा कोई भी पदाथ- या सामWी जो �ाियकत:  उ�पाद से सहयु' नह1 होती ह ैअिभ�ेत ह।ै  ii ii ii ii बा�बा�बा�बा�    वन�पितवन�पितवन�पितवन�पित    पदाथ�पदाथ�पदाथ�पदाथ�- िजस पौध ेसे उ�पाद उ�पY होता ह ैउससे संबिJधत वनAपित पदाथ-। 2.9.39 2.9.39 2.9.39 2.9.39 शुि.कतशुि.कतशुि.कतशुि.कत    रोजमैरीरोजमैरीरोजमैरीरोजमैरी    शुिVकत रोजमैरी से रोसामेरीनस ओ�फिसनेिलस एल. �जाित, जो लेिमएसी पBरवार स ेसंबिJधत ह,ै क� शुिVकत पि8यां अिभ�ेत ह।ै  इसम� लािणक रंग, गंध और सुवास होगा। �कसी भी बाQ Aवाद या गंध, िजसम� िवकृतगंिधता या फफंूदीपन 



6   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] शािमल ह,ै से मु' होगा ।  यह जीिवत और मृत क�ट(, फफंूद, क�ट खंड( और कृनतुक संदषूण जो�क नa आँख( से दखेे जा सके से मु' होगा। यह िन:िलिखत अपेाS के अनु�प होगा:    ''''....    संससंंसं....    िवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँिवशेषताएँ    अपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँअपे*ाएँ    1. आदता- अंश, U&मान के अनुसार �ितशत (अिधकतम) 11.0 2. बाहरी पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम)) 1.0 3. बाQ वनAपित पदाथ-, U&मान के अनुसार �ितशत, (अिधकतम) 3.0 4. भूरी पि8याँ, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 10.0 5. कुल भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 8.0 6. अLल-अिवलेय भAम, U&मान के अनुसार �ितशत, शुVक आधार पर (अिधकतम) 1.0 7. वाVपशील तेल अंश, एमएल/100Wा॰, शुVक आधार पर (Jयूनतम) 0.8 �प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण�प�ीकरण::::    (i) बाहरी पदाथ- – से ऐसा कोई भी पदाथ- या सामWी अिभ�ेत ह ैजो �ािय': उ�पाद से सहयु'  नह1 होती ह।ै (ii) बाQ वनAपित पदाथ-- स ेउस पौधे से सहयु' कोई वनAपित पदाथ- अिभ�ेत ह ैिजससे उ�पाद उ�पY होता ह।ै   (iii) भरूी पि8या ँ- पौधे क� पि8यां जो बढ़ते मौसम के दौरान मरती ह ̂और भूरे रंग के होती ह̂। पवन अWवाल, मुh य काय-कारी अिधकारी  [िव�ापन-III/4/असा./128/19] �ट1 प�ट1 प�ट1 प�ट1 पणणणण....---- मूल िविनयम भारत के राजप�, असाधारण भाग 3, खंड 4 म� अिधसूचना सं. फाइल सं. 2-15015/30/2010, �दनांक 1 अगA त, 2011 #ारा �कािशत क� गई थी और त�पKात  िनL निलिखत अिधसूचनाS सhंयको #ारा संशोिधत �कये गए थे; - 1) फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 7 जून, 2013; 2) फा.सं. पी./15014/1/2011-पीफए/एफ़एसएसएआई, तारीख 27 जून, 2013; 3)  फा.सं. 5/15015/30/2012, तारीख 12 जुलाई, 2013; 4)  फा.सं. पी.15025/262/2013-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 5 �दसंबर, 2014; 5) फा.सं. 1-83एफ/एससीआई. पीएएन–अिध./एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 17 फरवरी, 2015; 6)  फा.सं. 4/15015/30/2011, तारीख 4 अग�त, 2015; 7)  फा.सं.पी॰15025/264/13-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 4 नव�बर, 2015;  8) फा.सं. पी. 15025/263/13-पीए/एफ़एसएसएआई, तारीख 4 नव�बर, 2015; 9)  फा.सं.पी.15025/261-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव�बर, 2015; 10) फा.सं.पी.15025/208/2013-पीए/एफएसएसएआई, तारीख 13 नव�बर, 2015; 11)  फा.सं.7/15015/30/2012, तारीख 13 नव�बर, 2015; 12)  फा.सं.1-10(1)/�ट�ैड�स�/एसपी(�फश एंड �फश�रज �ोड��स)/एफएसएसएआई-2013, तारीख 11 जनवरी, 2016; 13) फा.सं. 3-16/िविन द�! खा#/अिधसूचना (खा# सहयो&य/)/एफएसएसएआई-2014, तारीख 3 मई, 2016;  14) फा. सं. 15-03/ईएनएफ़/एफएसएसएआई-2014, तारीख 14 जून, 2016; 15)  फा. सं॰ 3-14 एफ़/ अिधसूचना ('यू)ाि�टक+स)/एफ़एसएसएआई – 2013, तारीख 13 जुलाई, 2016;  16) फा.सं.1-12/मानक /एस. पी.(मधु, मधुकारक)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 जुलाई, 2016; 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 7 17) फा.सं.1-120(1)/मानक/�करिणत/एफएसएसएआई-2015, तारीख 23 अग�त, 2016; 18) एफ़.  सं. 11/09/रेग./हाम.नाइजेशन/2014, तारीख 5 िसतंबर, 2016; 19) फा.सं. मानक/सीपीएल�यू.सीपी/ईएम/एफएसएसएआई-2015, तारीख 14 िसतंबर, 2016; 20) फा.सं.11/12िविन./�ोप./एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 10 अ4ूबर, 2016; 21) एफ सं. 1-110(2)/एसपी (जैिवक खतरे)/एफएसएसएआई/2010, तारीख 10 अ4ूबर, 2016; 22) फा. सं. मानक/एसपी(जल और पेय)/अिध (2)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 25 अ4ूबर, 2016; 23) फा. सं. 1-11(1)/मानक/एसपी (जल और सुपेय) एफएसएसएआई-2015, तारीख 15 नवंबर, 2016; 24) फा. सं पी./15025/93/2011-पीएफ़ए/एफ़एसएसएआई, तारीख 2 �दसंबर, 2016; 25) फा. सं. पी.15025/6/2004-पीएफ़एस/एफएसएसएआई, तारीख 29 �दसंबर, 2016; 26) फा. सं. मानक/ओ.एंड एफ./अिधसूचना(1)/एफ.एस.एस.ए.आई.-2016, तारीख 31 जनवरी, 2017; 27) फा.सं. 1-12/मानक/2012-एफएसएसएआई, तारीख 13 फरवरी, 2017; 28) फा. सं. 1-10(7)/�ट5ड�स�/एसपी(म6�य और म6�य उ6पाद) एफ़एसएसएआई-2013, तारीख 13 फरवरी, 2017;  29) फा. सं. मानक/एससीएसएसएंडएच/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 15 मई, 2017; 30) फा. सं. �ट5सड�स�/03/अिधसूचना(एलएस)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 19 जून 2017। 31) फा. सं. 1/योजक/मानक14.2 अिधसूचना/ एफएसएसएआई/2016,  तारीख 31 जुलाई,2017; 32) फा. सं. मानक/एफ़और वीपी/अिधसूचना(01)/एफएसएसएआई-2016 तारीख 2 अग�त, 2017; 33) फा. सं. 1-94(1)/एफ़एसएसएआई/एसपी (लेब8लंग)/2014, तारीख 11 िसतंबर, 2017; 34) फा.सं. मानक/एम. एंड एम. पी. आई. पी. (1)/एस. पी./ एफ.एस.एस.ए.आई.-2015, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  35) फा. सं मानक/एसपी (पानी और  पेय)/अिध. (1)/एफ़एसएसएआई/2016, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  36) फा.सं. 1-10(8)/मानक/एसपी(म9ली और म9ली उ6पाद)/एफएसएसएआई.-2013, तारीख 15 िसतंबर, 2017;  37) फा.सं. 2/�ट5डस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ऐ आई-2016, तारीख 18 िसतंबर, 2017; 38) फा.सं. ए-1(1) मानक/एमएमपी/2012, तारीख 12 अ�टूबर, 2017; 39) फा.सं.मानक/ओऔर एफ/अिधसूचना(3)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 12 अ�टूबर, 2017; 40) एफ. सं. 2/�ट5डस/सी पी एल & सी पी/अिधसूचना/ऍफ़ एस एस ए आई-2016(भाग), तारीख 24 अ�टूबर, 2017; 41) फा.सं.ए-1/मानक/एगमाक� /2012-एफ.एस.एस.ए.आई.(भाग-1), तारीख 17 नवंबर, 2017; 42) फा.सं. 1/योजक/मानक/बी आइ एस अिधसूचना/एफ.एस.एस.ए.आई/2016, तारीख 17 नवंबर, 2017; 43)  एफ.सं.मानक/ओएवंएफ/अिधसूचना(5)/एफएसएसएआई-2017, 2016 तारीख 20 फरवरी,2018  44) एफ.सं. �ट5डड�/01-एस पी( फोट:फाईड और एन�र<ड फ़ूड)-रेग/ऍफ़ एस एस ए आई-2017, तारीख 13 माच�, 2018; 45)  एफ॰ सं॰ 1-110 (3)/ एसपी (जैिवक खतरे)/ एफएसएसएआई/ 2010, तारीख 21 माच�, 2018;  46)  एफ॰ सं॰ � ट5ड�स�/एससीएसएस एंड एच /अिधसूचना (03)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 10 अ�ैल, 2018;  47) स. � ट5ड�स� /सी  पी एल एंड सी पी /अिधसूचना/एफएसएसएआई-20 16, तारीख 4 मई, 2018;  48)  फाइल सं. एसटीडीएस/एसपी (एससीएसएसएच)/आइस लोलीस नो�ट�फ़केशन/एफ.एस.एस.ए.आई-2018,तारीख  20 जुलाई , 2018;  49)  फा॰ सं॰ मानक/एसपी(03) अिधसूचना )जल और सुपेय( /एफएसएसएआई-2017, तारीख 20 जुलाई , 2018; 50)  फा.सं. मानक/सीपीएलऔरसीपी/�ाCप अिधसूचना/भाखासुमा�ा-2017, तारीख 31 जुलाई, 2018;     



8   THE GAZETTE OF INDIA : EXTRAORDINARY  [PART III—SEC. 4] 51)  फाइल सं0 1/अित�र4 खा# सहयो&य /�ट5ड�स�/अिधसूचना/एफएसएसएआई-2016, तारीख 8 नवंबर, 2018; 52)  फा॰ सं॰ मानक/03/अिधसूचना (सीएफओआई तथा वाईसी)/एफएसएसएआई-2017, तारीख 16 नवंबर, 2018;  53) फा० नं० मानक/ओ ए�ड एफ/अिधसूचना(7)/एफएसएसएआई-2017, तारीख  19 नवंबर, 2018; 54) फा. सं. मानक/एम एंड एमपी/अिधसूचना(02)/एफएसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018;  55) फा. सं. मानक/एफ़&वीपी/नो�ट�फ़केशन(04)/एफ़एसएसएआई-2016, तारीख 19 नवंबर, 2018;  56) फा. सं. 1-116/वै�ािनक सिमित/नो�ट�फकेशंस/2010-एफ.एस.एस.ए.आई, तारीख 26 नव�बर, 2018; और 57)  फा. सं. 02-01/ ईएनएफ़-1 (1)/एफ़एसएसएआई-2012, तारीख 29 जनवरी, 2019।  
MINISTRY OF HEALTH AND FAMILY WELFARE 

(FOOD SAFETY AND STANDARDS AUTHORITY OF INDIA) 

NOTIFICATION 

New Delhi, the 5th July, 2019 

 F.No. Stds/F&VP/Notification (07)/FSSAI-2018.- Whereas the draft of the Food Safety and Standards (Food 

Products Standards and Food Additives) Amendment Regulations, 2018., were published as required by the subsection 

(1) of section 92 of the Food Safety and Standards Act, 2006 (34 of 2006), vide notification of the Government of India, 

in the Ministry of Health and Family Welfare,  Food Safety and Standards Authority of India number F. No. 

Stds/F&VP/Notification (07)/FSSAI-2018, dated the 22
nd

 June, 2018, in the Gazette of India, Extraordinary, Part III, 

Section 4, inviting objections and suggestions from the persons likely to be affected thereby, before the expiry of the 

period of thirty days from the date on which the copy of the Official Gazette containing the said notification were made 

available to the public; 

 And whereas copies of the said Gazette were made available to the public on the 5
th

 July, 2018;  

 And whereas objections and suggestions received from the public in respect of the said draft regulations have 

been considered by the Food Safety and Standards Authority of India; 

 Now, therefore, in exercise of the powers conferred by clause (e) of sub-section (2) of section 92 of the said Act, 

the Food Safety and Standards Authority of India hereby makes the following regulations further to amend the Food 

Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011, namely:-  

Regulations 

1. (1) These regulations may be called the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) 

Second Amendment Regulations, 2019.  

(2) They shall come into force on the date of their publication in the Official Gazette and Food Business Operator 

shall comply with all the provisions of these regulations by 1
st
   July, 2020. 

2. In the Food Safety and Standards (Food Products Standards and Food Additives) Regulations, 2011,  

  (1) in regulation 2.3- Fruits and Vegetables Products, - 

(a)  in sub-regulation 2.3.51, in clause (1), for sub-clause (e), the following sub-clause shall be substituted, namely:-      

 “ (e) Coconut water, Maltodextrin and Sodium caseinate may be added. The product shall have characteristic colour, 

flavor and odour of the products. It may be processed by heat, in an appropriate manner, before or after being 

hermetically sealed in a container, so as to prevent spoilage.” 

(b)  in sub-regulation 2.3.52, in clause (1), for sub-clause (e), the following clause shall be substituted, namely:- 

 “(e) Coconut water, Maltodextrin and Sodium caseinate may be added. The product shall have characteristic colour, 

flavor and odour of the products. It may be processed by heat, in an appropriate manner, before or after being 

hermetically sealed in a container, so as to prevent spoilage.” 

(2) in regulation 2.9, Salt, Spices, Condiments and Related Products, - 

(a) after sub-regulation 2.9.34, the following sub-regulation shall be inserted, namely: - 

“2.9.35 Dried Oregano 

(1) Dried Oregano Whole means the leaves of the Origanum genus, species and sub-species, excluding Origanum 

majorana, belonging to the Lamiaceae (Labiatae) family. The colour of the dried leaves shall be light greyish green to 



¹Hkkx IIIµ[k.M 4º Hkkjr dk jkti=k % vlk/kj.k 9 

olive green. It shall be free from yellow or brown leaf, and from dust and fine particles. It shall have characteristic odour 

and flavour. It shall be free from mustiness and other foreign flavours. It shall be free from living and dead insects, 

moulds, insect fragments and rodent contamination visible to the naked eye. 

It shall conform to the following requirements: 

 

Sl. No. Characteristics Requirements  

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 12.0 

2. Extraneous vegetable matter, percent by mass, (Maximum) 3.0 

3. Foreign Matter, percent by mass, on dry basis (Maximum) 0.2 

4. Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 2.0 

5. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.8 

 

Explanation- (i) Extraneous Vegetable Matter - Vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates. 

(ii) Foreign matter means any visible objectionable foreign detectable matter or material not usually associated with the 

natural components of the spice plant; such as sticks, stones, and any other material. 

(2) Dried Oregano Powder means the powder obtained by grinding leaves of the Origanum genus, species and sub-

species, excluding Origanum majorana, belonging to the Lamiaceae (Labiatae) family. It shall have characteristic odour 

and flavour. It shall be free from mustiness and other foreign flavours. It shall be free from living and dead insects, 

moulds, insect fragments and rodent contamination visible to the naked eye. 

It shall also conform to the following requirements, namely:- 

Sl. No. Characteristics Requirements 

1.  Moisture content, percent by mass (Maximum) 12.0 

2.  Acid insoluble ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 2.0 

3.  Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.5 

 

2.9.36 Pimento or Allspice 

(1) Pimento or Allspice Whole means the dried, whole berry of Pimenta dioica (L.)Merr. It shall be dark brown in 

colour. It shall have a mixed flavour of four spices - clove, cinnamon, nutmeg and pepper. It shall be free from any 

foreign taste or odour, including rancidity or mustiness. It shall be free from living and dead insects, moulds, insect 

fragments and rodent contamination visible to the naked eye. 

It shall conform to the following requirements, namely:- 

Sl. No. Characteristics Requirements 

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 12.0 

2. Extraneous vegetable matter, percent by mass, (Maximum) 1.0 

3. Broken berries, percent by mass, on dry basis (Maximum) 2.0 

4. Foreign matter, percent by mass, on dry basis (Maximum) 0.2 

5. Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis, (Maximum) 1.0 

6. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 2.0 

 

Explanation .- (i) Extraneous Vegetable Matter - Vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates. 

(ii) Foreign matter means any visible objectionable foreign detectable matter or material not usually associated with the 

natural components of the spice plant; such as sticks, stones, and any other material. 
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(2) Pimento or Allspice Powder means the powder obtained by grinding dried berries of Pimenta dioica (L.) Merr. It 

shall be in the form of homogeneous dark brown powder. It shall have a mixed flavour of four spices – clove, cinnamon, 

nutmeg and pepper. It shall be free from any foreign taste or odour, including rancidity or mustiness. It shall be free from 

living and dead insects, moulds, insect fragments and rodent contamination visible to the naked eye.  

It shall conform to the following requirements, namely:- 

Sr. No. Characteristics Requirements 

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 12.0 

2. Acid insoluble ash, percent by mass, on dry basis (Maximum) 1.0 

3. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 1.0 

4. Non-volatile ether extract, percent by mass, on dry basis (Maximum) 8.5  

5. Crude fibre, percent by mass, on dry basis (Maximum) 27.5 

 

2.9.37 Dried Laurel or Dried Bay Leaf .- (1) Dried Laurel or Dried Bay Leaf Whole means the dried leaf of the tree 

Laurus nobilis L. The laurel leaf is oblong and pointed at the tip with a short petiole. The leaf is soft, shiny on the surface 

and dull underneath. It shall have pleasant, strong and delicate odour which emanates strongly when the leaf is crushed. It 

shall have characteristic flavour. It shall be free from any extraneous odour; in particular mustiness. It shall be free from 

living and dead insects, moulds, insect fragments and rodent contamination visible to the naked eye. 

It shall conform to the following requirements, namely:- 

Sr. No. Characteristics Requirements 

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 8.0 

2. Extraneous vegetable matter, percent by mass, on dry basis 

(Maximum) 

2.0 

3. Foreign Matter, percent by mass, on dry basis (Maximum) 0.2 

4. Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 2.0 

5. Volatile oil content, ml/100 g, on dry basis, (Minimum) 1.0 

 

Explanation.- (i) Extraneous Vegetable Matter - Vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates. 

(ii) Foreign matter means any visible objectionable foreign detectable matter or material not usually associated with the 

natural components of the spice plant; such as sticks, stones, and other foreign matters. 

(2) Dried Laurel or Dried Bay Leaf Powder means the powder obtained by grinding dried leaf of the tree Laurus 

nobilis L. It shall have pleasant, strong and delicate odour which emanates strongly when the leaf is crushed. It shall have 

characteristic flavour. It shall be free from any extraneous odour, in particular mustiness. It shall be free from living and 

dead insects, moulds, insect fragments and rodent contamination visible to the naked eye. 

It shall conform to the following requirements, namely:- 

 

Sr. No. Characteristics Requirements 

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 8.0 

2. Acid insoluble ash, percent by mass, on dry basis (Maximum) 2.0 

3. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis,  (Minimum) 0.8 

4. Crude fibre content, percent by mass, on dry basis (Maximum) 30.0 
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2.9.38 Dried Mint 

Dried mint means dried leaves or broken or crushed leaves of Mentha spicata Linnaeus syn. /Mentha viridis Linnaeus. It 

shall have characteristic odour and flavour and shall be free from mustiness and other foreign flavours. It shall be free 

from living insects and moulds and shall be free from dead insects, insect fragments and rodent contamination visible to 

the naked eye. 

It shall conform to the following requirements, namely:- 

Sr. No. Characteristics Requirements 

1. Moisture content, percent by mass (Maximum) 13.0 

2. Foreign matter, percent by mass, (Maximum) 1.0 

3. Extraneous vegetable matter percent by mass (Maximum) 3.0 

4. Total ash percent by mass on dry basis (Maximum) 12.0 

5. Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis (Maximum) 2.5 

6. Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 0.5 

 

Explanation.-(i) Foreign Matter means any matter or material not usually associated with the product. 

(ii) Extraneous vegetable matter means any vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates. 

2.9.39 Dried Rosemary.-Dried rosemary means dried leaves of the species Rosmarinus officinalis L., belonging to the 

family Lamiaceae. It shall have characteristic colour, odour and flavour. It shall be free from any foreign taste or odour, 

including rancidity or mustiness. It shall be free from living and dead insects, moulds, insect fragments and rodent 

contamination visible to the naked eye. 

It shall conform to the following requirements, namely:- 

Sr. No. Characteristics Requirements 

i.  Moisture content, percent by mass (Maximum) 11.0 

ii.  Foreign matter, percent by mass (Maximum) 1.0 

iii.  Extraneous vegetable matter, percent by mass (Maximum) 3.0 

iv.  Brown leaves, percent by mass, on dry basis (Maximum) 10.0 

v.  Total Ash, percent by mass on dry basis, (Maximum) 8.0 

vi.  Acid-insoluble ash, percent by mass on dry basis, (Maximum) 1.0 

vii.  Volatile oil content, ml/100g, on dry basis (Minimum) 0.8 

 

Explanation.- (i) Foreign matter means any matter or material not usually associated with the product. 

(ii) Extraneous vegetable matter means any vegetative matter associated with the plant from which the product 

originates. 

(iii) Brown leaves means the leaves of plant which die during growing season and are brown in colour.           

 PAWAN AGARWAL, Chief Executive Officer 

[ADVT.-III/4/Exty./128/19] 

Note. - The principal regulations were published in the Gazette of India, Extraordinary, Part III, Section 4, vide 

notification number F. No. 2-15015/30/2010, dated the 1st August, 2011 and subsequently amended vide notification. 

(1) F.No. 4/15015/30/2011, dated 7th June, 2013; 

(2) F.No. P. 15014/1/2011-PFA/FSSAI, dated 27th June, 2013; 

(3) F. No. 5/15015/30/2012, dated 12th July, 2013; 

(4) F.No. P. 15025/262/2013-PA/FSSAI, dated 5th December, 2014; 
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(5) F.No. 1-83F/Sci. Pan- Noti/FSSAI-2012, dated 17th February, 2015; 

(6) F.No. 4/15015/30/2011, dated 4th August, 2015; 

(7) F.No. P.15025/264/13-PA/FSSAI, dated 4th November, 2015; 

(8) F.No. P. 15025/263/13-PA/FSSAI, dated 4th November, 2015; 

(9) F.No. P. 15025/261-PA/FSSAI, dated 13th November, 2015; 

(10)  F.No. P. 15025/208/2013-PA/FSSAI, Dated 13th November, 2015; 

(11)  F.No. 7/15015/30/2012, dated 13th November, 2015; 

(12)  F.No. 1-10(1)/Standards/SP9Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated 11th   January, 2016; 

(13)  No. 3-16/Specified Foods/Notification (Food Additives)/FSSAI-2014, dated 3rd May, 2016; 

(14)  F.No. 15-03/Enf/FSSAI/2014, Dated 14th June, 2016; 

(15)  No. 3-14F/Notification (Nutraceuticals)/FSSAI-2013, dated 13th July, 2016; 

(16)  F.No. 1-12/Standards/SP (Sweets, Confectionery)/FSSAI-2015, dated 15th July, 2016; 

(17)  F.No. 1-120(1)/Standards/Irradiation/FSSAI-2015, dated 23rd August, 2016; 

(18)  F. No. 11/09/Reg/Harmoniztn/2014, dated 5th September, 2016; 

(19)  F.No. Stds/CPLQ.CP/EM/FSSAI-2015, dated 14th September, 2016; 

(20)  F.No. 11/12 Reg/Prop/FSSAI-2016, dated 10th October, 2016; 

(21)  F.No. 1-110(2)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated 10th October, 2016; 

(22)  F.No. Stds/SP (Water & Beverages)/Notif (2)/FSSAI-2016, dated 25th October, 2016; 

(23)  F.No. 1-11(1)/Standards/SP (Water & Beverages)/FSSAI-2015, Dated 15th November, 2016; 

(24)  F.No. P.15025/93/2011-PFA/FSSAI, Dated 2nd December, 2016; 

(25)  F.No. P. 15025/6/2004-PFS/FSSAI, dated 29th December, 2016; 

(26)  F.No. Stds/O&F/Notification(1)/FSSAI-2016, dated 31st January, 2017; 

(27)  F.No. 1-12/Standards/2012-FSSAI, dated 13th February, 2017; 

(28)  F.No. 1-10(7)/Standards/SP (Fish & Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated 13th February, 2017; 

(29)  F. No. Stds /SCSS&H/ Notification (02)/FSSAI-2016, dated 15th May, 2017;  

(30)  F. No. Stds/03/Notification (LS)/ FSSAI-2017, dated 19th June, 2017; 

(31)  F.No. 1/Additives/Stds/14.2Notification/FSSAI/2016, dated   31st July, 2017; 

(32)  F.No. Stds/F&VP/Notification(01)/FSSAI-2016, dated 2nd August, 2017; 

(33)  F.No. 1-94(1)/FSSAI/SP(Labelling)/2014, dated 11th September, 2017; 

(34)  F.No. Stds/M&MPIP(1)/SP/FSSAI-2015, dated 15th September, 2017;  

(35)  No. Stds/SP (Water & Beverages)/Noti(1)/FSSAI-2016,dated 15th September,2017; 

(36)  F.No.1-10(8)/Standards/SP (Fish and Fisheries Products)/FSSAI-2013, dated   15th September,2017;  

(37)  File No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016, dated 18th September, 2017; 

(38)  F. No. A-1 (1)/Standard/MMP/2012, dated 12th October, 2017; 

(39)  F. No. Stds/O&F/Notification (3)/FSSAI-2016, dated 12th October, 2017; 

(40)  F. No. 2/Stds/CPL & CP/Notification/FSSAI-2016(part), dated the 24th October, 2017; 

(41)  F. No. A-1/Standards/Agmark/2012-FSSAI(pt.I), dated 17th November, 2017;  

(42)  F.No. 1/Additives/Stds/BIS Notification/FSSAI/2016, dated 17th November, 2017; 

(43)  F. No. Stds/O&F/Notification (5)/FSSAI-2016, dated  20th February  , 2018; 

(44)  F.No. Stds/01-SP(fortified & Enriched Foods)-Reg/FSSAI-2017, dated   13th March, 2018; 

(45)  F. No.1-110(3)/SP (Biological Hazards)/FSSAI/2010, dated the 21st  March, 2018; 
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(46)  File No. Stds/SCSS&H/ Notification (03)/FSSAI-2016, dated the 10th    April, 2018; 

(47)  No. Stds/CPL&CP/Notification/FSSAI-2016, dated 4th May, 2018; 

(48)  F. No. Stds/SP(SCSSH)/Ice lollies notification/FSSAI-2018, dated 20th July, 2018; 

(49)  F. No. Stds/SP(Water & Beverages)/Notif(3)/FSSAI-2016, dated 20th July, 2018; 

(50)  Stds/CPL&CP/ Draft Notification/FSSAI-2017, dated 31st July, 2018; 

(51)  F.No.1/Additional Additives/Stds/Notification/FSSAI/2016, dated 8th November, 2018; 

(52)  F. No. Stds/03/Notification (CFOI&YC)/FSSAI-2017, dated 16th November, 2018; 

(53)  F. No. Stds/O&F/Notification (7)/FSSAI-2017, dated 19th November, 2018; 

(54)  F. No. Stds/M&MP/Notification (02)/FSSAI-2016, dated 19th November, 2018; 

(55)  F. No. Stds/F&VP/Notifications (04)/FSSAI-2016, dated 19th November,2018;  

(56)  F. No. 1-116/Scientific Committee (Noti.)/2010-FSSAI, dated 26th November, 2018; and 

(57)  F. No. 02-01/Enf-1(1)/FSSAI-2012, dated 29
th

 January, 2019. 
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